
MENUS AVRIL/MAI/JUIN 2022

RESTAURANT SCOLAIRE DE SAINT RÉMY EN MAUGES

02 41 30 41 44

Légende :

Fruits et Légumes frais

Viande et poisson française (Pays de la Loire) 

Fromage à la coupe / Laitage

Féculents

Valeur Végétarienne

Valeur Mixte Panachée

Menu végétarien

Lundi 04 Avril Mardi 05 Avril Jeudi 07 Avril Vendredi 08 Avril

Salade de tomates
surimi

cassoulet maison
salade verte

Pot de crème au
caramel beurre salé

Terrine de légumes
sauce curry

Cordon bleu Bio
d’Ancenis 

Coquillettes/
ketchup

Fruits de saison

Salade verte
croûtons/oeuf

mimolette

Gratin dauphinois
Haricots verts

persillés

Compote de fruits

Salade de
riz/maïs/tomates

Dos de colin MSC
beurre blanc

Brocolis

Oeuf de Pâques

Lundi 25 Avril Mardi 26 Avril Jeudi 28 Avril Vendredi 29 Avril

Taost de
maquereaux

Hachis
parmentier  

Salade verte

Entremet chocolat
Pomme locale

Macédoine
mayonnaise

Aiguillette de poulet
d’Ancenis

Lentilles mijotées

Tome 
Compote
pommes fraises

Salade de tomates /
pomme de terre

Dos de colin Msc
au beurre blanc
Haricots verts et

beurre

Riz au
lait

maison

Concombre à la crème
de ciboulette

Fouace du boulanger
Mojettes de Vendée à

l’ail

Fouasse au nutella



Lundi 2 mai Mardi 3 mai Jeudi 5 mai Vendredi 6 mai

Betteraves cuites
aux pommes

Chipolatas
des Mauges

Frites/ketchup

Flan vanille au
lait 

Biscuit de l’écolier

Pâté de campagne
local

Meunière de lieu
Duo brocolis choux

fleurs

Brie local
Fruit de

saison

Méli mélo de salade
fromagère

Oeuf durs
béchamel

Gratin d’épinards

Gâteau à l’ananas
maison

Salade de
tomates/féta/thon

Blanquette de
lapin de Gesté

Riz pilaff

Liégeois 

Lundi 9 mai Mardi 10 mai Jeudi 12 mai Vendredi 13 mai

Melon

Sauté
d’agneau

local
Flageolets verts

Gouda 
Compote de

pêches

Crêpe au fromage

Paupiette de
veau local

Petits pois/carotte

Fruit de saison

Concombre à la
crème

Pizza à la fondue de
courgette

salade verte

Eclair vanille

Choux fleurs
vinaigrette

Parmentier de poisson
gratiné

salade verte

Salade de fruits frais

Lundi 16 mai Mardi 17 mai Jeudi 19 mai Vendredi 20 mai

Saucisson
sec/beurre

Dos de hoki sauce
tomate

Pomme de terre et
céleri

Chèvre
fermier

Fruits de saison

Taboulé aux
tomates

Croisillon au
fromage
Purée de

courgettes/pomme
de terre

Riz au
lait maison

Haricots
verts/emmental

vinaigrette

Nuggets de
volaille Bio
d’Ancenis

coquillettes
ketchup

Yaourt aux
fruits  local

Carottes râpée féta
citronette

Lasagne de bœuf VBF
salade verte

Fraises au sucre

Lundi 23 mai Mardi 24 mai Jeudi 26 mai Vendredi 27 mai

Riz/tomates/
concombre au

surimi

Jambon doux
grill des

Mauges
Pommes rissolées

Bouillie au
chocolat 

Melon

Emincé de
bœuf Local au

paprika
Pommes vapeur

Camembert
local

Compote de fruits

Férié Férié



Lundi 30 mai Mardi 31 mai Jeudi 2 juin Vendredi 3 juin

Pastèque

Emincé de poulet
local aux poivrons

curry
Semoule à l’huile

d’olive

Petits
suisses 

Palmito
maison

Concombre rapé à
la crème de
ciboulette

Poisson pané MSC
 courgettes/pomme

de terre en
persillade

Gâteau chocolat
maison

Macédoine/
mayonnaise

Wraps
Tomates/salade/

tartare

Doonut’ s

Salade de tortis au
thon

Nuggets
Haricots verts

Entremet vanille
Fruits de saison

Lundi 6 juin Mardi 7 juin Jeudi 9 juin Vendredi 10 juin

Férié

Carottes râpées

Jambon blanc
des Mauges
Purée courgettes/
pomme de terre

Camembert 
Fruits

Melon

Spaghetti à la
bolognaise

Choux chantilly

Salade de riz/tomates/
surimi

Lasagnes aux légumes
et fromage

Salade verte

Yaourts aux fraises

Produit Bio

Produit Local 
Mauges

Produit Label Rouge

Produit AOP

Produit Fermier

Pâtisserie Fait 
Maison


