Semaine 14 du 05 au 11 avril 2021

QIENU

LUNDI 05 MARDI 06 MERCREDI 07 JEUDI 08 VENDREDI 09

Salade de pommes de terre, Aé’
HORS D'CEUVRE mais et légumes Mousse de foie cornichons Betteraves vinaigrette
mayonnaise
m Emincé de boeuf VBF sauce I [ Jambon grill sauce I I
Omelette ™ N )
marengo Dijonnaise
PLAT CHAUD
ET GARNITURES Flﬁ
Duo de carottes jaunes et Gratin de choux fleurs Semoule
oranges
PRODUIT LAITIER Brie Madeleine Vache picon
DESSERT Compote de pommes Yaourt aromatisé Fruit frais AB\-

Produit de saison i Poisson MSC
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison SJ.LE Patisserie élaborée dans notre cuisine
LE CHEF
I I Viande de beeuf, de porc et de volaille francgaise m Repas Végétarien Produits Local ET SON éQUlPE
VOUS SOUHAITENT
] Produits sio @@ Label Rouge UN BON APPETIT !
. T

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Semaine 15 du 12 au 18 avril 2021

Salade de pommes de terre Carottes rapées vinaigrette Salade de pennes au H
au thon al'orange s pesto

AB

Chili Végétarien aux m Aiguillette de colin

haricots rouges pané multi céréales

B

HORS D'CEUVRE Crépes au fromage

11

Curry de porc Emincé de volaille au jus

D

L
m(q

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Beignets de brocolis Ratatouille Riz créole Risotto de céleri

PRODUIT LAITIER Camembert Blichette pur chévre Palmier Emmental

&
S S8
=

Gateau aux courgettes L
et chocolat

DESSERT Fruit frais . Yaourt sucré Gélifié caramel
6“

Produit de saison g N8 Poisson MSC
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison Ebu;“ Patisserie élaborée dans notre cuisine \/)
ULy 4
LE CHEF
Viande de beeuf, d td laille f i R Végétari i -
I I iande de boeuf, de porc et de volaille francaise m epas Végétarien Produits Local ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
AE' Produits Bio @i@ Label Rouge UN BON APPETIT !

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Semaine 16 du 19 au 25 avril 2021

MENU

LUNDI 19 MARDI 20 MERCREDI 21 m VENDREDI 23

HORS D'CEUVRE Céleri rémoulade '™ Crosillon au fromage Betteraves vinaigrette Salami

»
Cassoulet PC (Saucisse de I r N O A u I [ Ro6ti de dinde vallée ﬁ%

Toulouse, haricots blancs) Carbonade de boeuf VBF d'auge e
PLAT CHAUD

ET GARNITURES

Convivio

// Carottes vichy Coquillettes Epinards a la créeme

PRODUIT LAITIER Croc'lait Petit suisse sucré Brie Camembert

L
Compote de pommes AB

¢

DESSERT Poire au sirop Fruit frais (™ Yaourt aromatisé A

AB

Produit de saison i

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison T il | Patisserie élaborée dans notre cuisine
ALl

Poisson MSC

LE CHEF
I I Viande de baeuf, de porc et de volaille francaise m Repas Végétarien Produits Local ET SON EQU'PE
_ VOUS SOUHAITENT
TSy produits so @_@ Label Rouge UN BON APPETIT !

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



