
5C CHAUDS

Repas végétarien 

Lundi 22 Mardi 23 Mercredi 24 Jeudi 25 Vendredi 26

Champignons à la grecque Céleri vinaigrette
Melon ou pastèque selon 

appprovisonnement

Macédoine mayonnaise (Stock 

Tampon)
Cervelas nature

Raviolis (Stock Tampon) Emincé de poulet sauce chili Steak hâché VBF Parmentier de lentilles PC
Beignet de calamar sauce fines 

herbes

 // Blé aux petits légumes Haricots blanc à la tomate  // Ratatouille

Camembert Vache Picon Brie Emmental Chèvre

Compote de fruits (Stock 

Tampon)
Yaourt aromatisé Crêpe au sucre Fruit frais Fruit frais

Le Chef et son Equipe PC : Plat Complet Fruits et légumes verts

vous souhaitent Viandes / Poissons / Oeufs

BON APPETIT Féculents

Produits laitiers

PRODUIT DE SAISON

Semaine 26 du 22 au 28 juin 2020

* Tout ou partie de ce plat

 est composé d'ingrédients crus de saison Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



5C CHAUDS

Lundi 29 Mardi 30 Mercredi 01 Jeudi 02 Vendredi 03

Crêpe au fromage Saucisson à l'ail
Salade de lentilles, dés de 

tomate vinaigrette
Tomate vinaigrette

Melon ou pastèque selon 

approvisionnement

Sauté de bœuf VBF marengo Gratiné de poisson au fromage Rôti de dinde Vallée d'Auge Lasagnes de bœuf VBF PC Jambon blanc 

Carottes Vichy Haricots verts Beignet de brocolis  // Chips

Galette St Michel Brie Camembert Croc'Lait Saint Paulin

Flan vanille/caramel Fruit frais
Gâteau chocolat/courgettes 

Maison
Fruit frais Beignet aux pommes

Le Chef et son Equipe PC : Plat Complet Fruits et légumes verts

vous souhaitent Viandes / Poissons / Oeufs

BON APPETIT Féculents

Produits laitiers

PRODUIT DE SAISON

* Tout ou partie de ce plat

 est composé d'ingrédients crus de saison Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Semaine 27 du 29 juin au 05 juillet 2020


