
Restaurant scolaire Chaudron en Mauges

Menus : Décembre 2019

Semaine 49

lundi 2 décembre mardi 3 décembre jeudi 5 décembre vendredi 6 décembre

Tarte aux 3 fromages Mousse de foie *Salade strasbourgeoise Macédoine
Omelette aux herbes Nuggets de poisson
Brunoise de légumes *Purée de courgettes Salsifis Frites

Yaourts Abricots/Myrtilles

Semaine 50

lundi 9 décembre mardi 10 décembre jeudi 12 décembre vendredi 13 décembre

Salami Betteraves rouges *Carottes râpées *Potage de légumes
Dos de cabillaud citronné Hachis végétal
Semoule Coquillettes *Haricots blancs
Flan caramel/Fruits *Salade de fruits frais * Gâteau surprise Compote pommes/poires

Semaine 51

lundi 16 décembre mardi 17 décembre jeudi 19 décembre vendredi 20 décembre

Salade de lardons * Céleri rémoulade Semoule aux raisins Feuilleté hot- dog
Pané de légumes *Aiguillettes de canard

Petits pois *Purée de PDT Fricassé de champignons Pom'pin forestine
Crème anglaise/ Fruits Bûche glacée fraise/choco Vache qui rit/ Clémentines Etoile fraise /rhubarbe

MENU VEGETARIEN ANNIVERSAIRES DU MOIS REPAS DE NOEL
1 REPAS PAR SEMAINE Jeudi 12 Décembre Vendredi 20 Décembre
Loi E GALIM du 1er Novembre 2019

* Fabrication Maison
VBF: Viande de bœuf français
VPF : Viande de porc français
VF: Volaille française
LF:   Lapin français Pom ' pin forestière

GAEC LA FORGE :produits laitiers
GAEC CHIRON: Pommes
ŒUFS   : Bio/Plein air
Maison rougié : Aiguillettes de canard JOYEUX  NOEL !!!!

BONNES FETES DE FIN D'ANNEE
A TOUS !!!!

BIO

Aiguillettes de poulet VF Saucisses de porc VPF

Pommes   BIO Bananes  BIO Sundae caramel BIO

Haché de bœuf VBF Emincés de porc VPF 
Gouda BIO

Escalopes viennoises VF Steak haché de bœuf VBF
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